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ASPETTANDO CIOCCOLATO GIOVANI IV
TECNICA, ESTETICA, GUSTO, COMMERCIABILITA

MASTERCLASS DI SALVATORE TOMA

MARTEDI 21 NOVEMBRE 2023 ORE 14
IN DIRETTA STREAMING DA ICAM CHOCO CUBE

La masterclass si potra seguire a questo link

Lunedi 4 e martedi 5 marzo 2024 si terra a Torino la quarta edizione del Premio Cioccolato Giovani,
un concorso nazionale di Cioccolateria aperto agli studenti degli ultimi due anni delle scuole di
settore.

Il Premio, ideato e organizzato da Associazione Piéce, si avvale della direzione tecnica di Salvatore
Toma.

Nello specifico, la prossima edizione del Premio Cioccolato Giovani chiedera ai partecipanti
'ideazione, realizzazione e decorazione di:

* cremini snack in stampo
« gelatine di frutta al cioccolato
* una composizione commerciale di ispirazione pasquale

Caratteristiche e specifiche tecniche delle preparazioni sono dettagliate nel regolamento che si pud
scaricare dal sito di Associazione Piéce (www.associazionepiece.org) e che verra inviato alle scuole
nei prossimi giorni.

Coerentemente con le finalita formative del concorso, martedi 21 novembre 2023, con inizio alle ore
14, si terra una masterclass/demo gratuita nel corso della quale verra illustrato il regolamento del
concorso e il direttore tecnico Salvatore Toma ne approfondira gli aspetti tecnici e pratici.

La masterclass si terra presso Ilcam ChocoCube e sara trasmessa in streaming. Non occorre
preiscrizione. Per seguire la masterclass bastera collegarsi al link

https://us06web.zoom.us/j/89975228287 ?pwd=TzPvMjrmhD74W99Vr5RbIE21CpNiZE .1

Pur essendo focalizzata principalmente sul tema della IV edizione del concorso, I'alto valore tecnico e
divulgativo della masterclass la rende adatta a chiunque voglia approfondire i temi fondamentali della
cioccolateria.

Il Premio Cioccolato Giovani & reso possibile dal sostegno e collaborazione di imprese leader dei
rispettivi settori che ne hanno compreso il valore formativo e professionalizzante. Le aziende che, al
momento della diffusione del presente comunicato, hanno confermato ufficialmente la loro
partecipazione sono: Icam Professional, Agugiaro e Figna, Carpigiani, Co.Ve, Frascheri,
Fructital, Goeldlin Collection, Accademia di Alta Cucina e Pasticceria IFSE, Prontoservice,
Selmi Group, Silikomart Professional.

Una ricca documentazione sulle edizioni passate e sulle attivita di Associazione Piece & disponibile sul
sito istituzionale www.associazionepiece.org e sui canali social e Youtube eponimi.

Associazione Culturale Piéce Via E.Cialdini 6, 10138 Torino Tel. 011 4346027 - www.associazionepiece.org - email: info@associazionepiece.it



https://us06web.zoom.us/j/89975228287?pwd=TzPvMjrmhD74W99Vr5RblE21CpNiZE.1
http://www.associazionepiece.org/
https://us06web.zoom.us/j/89975228287?pwd=TzPvMjrmhD74W99Vr5RblE21CpNiZE.1
http://www.associazionepiece.org/

ASSOCIAZIONE PIECE

vi invita alla diretta streaming

ASPETTANDO CIOCCOLATO GIOVANI
Tecnica, estetica, gusto, commerciabi/ité

masterclass di Salvatore Toma
ik Martedi 21 novembre 2023 ore 14

Lamasterclasse gratuitaenonoccorreiscriversi

Per seguirla bastera collegarsiallink che trovate nel comunicato

L Y
ORGANIZZAZIONE }—) | e.:" (ﬁ SOSTENITORE PRINCIPALE

—

A
CON IL SOSTEGNO DI
capsOHe) céx\; . MRFRUCTITAL  silikowjart

IN COLLABORAZIONE CON

A

= {6 )
/N %  IS= GOELDLIN
CARPIGI)\NI PRONTOSERVICE Cof %{lﬁ!!r!
MEDIA PARTNER PASFICFER[A
L\'l'tll\'.\.'i’u_l\\ui



